Lundi 05
Taboulé
Sauté de veau
sauce provengale
Ratatouille
Petits suisses nature
Fruit de saison

Lundi 12
Salade de riz

Paleron sauce tomate

Poélée de légumes du soleil
Edam
Fruit de saison

Lundi 19
Salade de blé

Rosbif

Gratin de courgettes
Fromage blanc
Fruit de saison

Lundi 26
Salade de lentilles / mais
Sauté de beeuf
sauce paprika
Ratatouille
Mi-chévre
Fruit de saison

Mardi 06
ES  Carottes rdpées

Thon émietté

Salade de riz fagon nigoise
Saint paulin
Compote de péches

24 S

Mardi 13
Salate tomates et pois chiche

Lasagnes

aux légumes
Coulommiers
Fruit de saison

Mardi 20

Escalope de volaille

aux herbes de provence
Carottes
Madame Loik®
Mousse au chocolat

Mardi 27
Radis / beurre

Paupiette de veau au jus

Haricots verts persillés
Cantadou®
Tarte grillée cerise

Centre de loisirs
Mercredi 07
Samoussa de légumes

Haricots blancs sauce tomate

Semoule
Fromage blanc
Ei @  Fruit de saison

Mercredi 14
Taboulé

Surimi / mayonnaise

Salade Grecque
Tartare® ail & fines herbes
Tarte aux pommes

Mercredi 21
Salade verte

+“  Tomates farcies végétales
Riz
8] Camembert
Cocktail de fruits

Melon

+*  CEufs durs / mayonnaise

Salade de p.de terre a |'échalote

Buche du pilat
Flan caramel

Jeudi 08
Salade de tomates

Saucisses de volaille au jus

Haricots verts
Mini cabrette
Eclair chocolat

Jeudi 15

Jeudi 22
Pastéeque
Filet de colin
sauce basquaise
Purée de pommes de terre
Tomme blanche
g3 Fruit de saison

Jeudi 29
Concombres &

Farfalles et petits pois

au pesto vert
Yaourt arome
Fruit de saison

Menus de AOUT 2024

Vendredi 09
Pastéeque
Filet de colin

sauce poulette
Frites

Dés de pommes cuite au caramel

Vendredi 16
Radis croque au sel
Haut de cuisse de poulet

au jus
Coquillettes

Liégeois vanille

Vendredi 23
Tomate au basilic

R6ti de dinde/mayonnaise

Taboulé
Emmental
Tarte au citron

Vendredi 30

EH Issude l'agiculture biologique

Origine France Garantie

ooooooooo
sssssss
uuuuu

Certification Bleu Blanc Ceeur

@2 | abel Rouge

Issu du commerce équitable
% Ppoduit de saison

= MSC (Marine Stewardship Council)
~  péche durable

4 Certifié Charte Environnement

- (Haute Valeur Environnementale)

Composition des plats (*)

14 Salade Grecque: concombres, olives

noires, cubes de féta

PAIN BIO tous les jours

Les produits laitiers, fromages,
compotes et crudités (or fruits
exotiques) sont d'origine France

sss. 1, rue Antoine Becquerel

[ 343 21300 CHENOVE
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